
岐阜壽司醋

豐洲直送魚鮮

宮城縣環保米

伊賀越天然醬油

Vinegar from Gifu

Seasonal catches 
from Toyosu Market

Rice from Miyagi 

Soya Sauce from Igagoe

Printed in Dec 2021
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仙禽 
無垢
Modern 
Senkin MUKU

楯野川 
2022 寅 
干支ボトル
New Year bottle
JUNMAI-DAIGINJYO

燦爛 
純米吟醸
Tonoike Shuzouten 
Sanran Junmai Ginjyo

薰

55%

精米
步合

栃
木

獺祭
三割九分
純米大吟醸
Dassi 39 
Junmai Daiginjyo

$250
300ml

$580
720ml

$128
150ml

$165
300ml

$380
720ml

$88
150ml薰

50%

精米
步合

栃
木

$148
300ml

$348
720ml

$78
150ml

爽

50%

精米
步合

山
形

$208
300ml

$488
720ml

$108
150ml

雙色雪糕糯米卷伴日本產士多啤梨
(士多啤梨及雲喱嗱)
ダブルもちアイスロール(いちごとバニラ)
Duo Ice-cream Mochi Roll with Japanese Strawberry (Strawberry & Vanilla)

$45

配沙津、鹽燒魚鮮、白身魚

配前菜、刺身、壽司、燒物

配生蠔及貝類

配炸物及煮物

+ $168 Sake Pairing (3 Glasses)
全新千両職人壽司系列用上日本宮城縣的米、歧阜縣的醋和伊賀越的醬油、
配以日本直送和牛及海膽、日本產金目鯛與岩手縣剝皮魚等食材，搭配成
層次豐富的味之體驗。

清酒配對 (3杯)
清酒配對詳情可與可與店員查詢 Please consult with our staff for sake pairing details 



厚切紋甲墨魚配海膽及墨汁鹽
(日本直送海膽使用)  
紋甲いかとうにとイカスミ塩(日本直送うに使用)

$48

Thick-cut Cuttlefish with Sea Urchin and Squid Ink Salt
(Japan Delivered Sea Urchin is Used)

1件/貫/pc

炙燒和牛海膽(日本直送) 
炙り和牛とうに (日本直送)

$68

Seared Wagyu with Sea Urchin 
(Japan Delivered Wagyu and Sea Urchin are Used)

1件/貫/pc

職人壽司3點盛
職人の鮨3点盛り合わせ
Shokunin Sushi Platter (3 Types)

$138

鯛魚清湯
鯛のうしお汁
Snapper Clear Soup 

$38

炙燒地金目鯛 (日本產)
炙り地きんめ (日本產)
Seared Golden Eye Snapper (Japan)

$42
1件/貫/pc

炙燒真鱈白子 
炙りしらこ
Seared Cod Milt

$38
1件/貫/pc

江戶前海鮮玉子燒 
海鮮入り玉子焼き
Edo-mae Japanese Egg (Seafood Flavored) 

$32
1件/貫/pc

炙燒皮剝配鱈魚肝
(岩手縣皮剝使用)  
炙りウマヅラハギとマダラ肝
(岩手県ウマヅラハギ使用)

$32

Seared Black Scraper with Cod Fish Liver 
(Black Scraper from Iwate Prefecture is used)

1件/貫/pc


